
 

 
 
 
 
Présentation de Jacques Maes  
Jacques Maës SAS fabrique des plats cuisinés surgelés depuis plus de 30 ans à 
Boulogne-sur-Mer. S’appuyant sur une véritable expertise culinaire, Jacques Maës 
développe et enrichit sans cesse son savoir faire à travers diverses gammes de 
produits gastronomiques 
 
Jacques Maes et le Crédit d’Impôt Recherche  
 
Développant notre  projet d’entreprise sur la base d’une véritable expertise culinaire, 
nous avons renforcé au sein de Jacques Maës SAS depuis 3 ans notre travail de 
Recherche et développement. Nous nous sommes dotés de moyens humains 
supplémentaires en renforçant l’équipe R&D en interne et en devenant acteur des 
Pôles de compétitivité Aquimer et Nutrition Santé Longévité. 
 
Ces nouveaux moyens nous ont permis de travailler sur de nombreux 
développements de produits répondant ainsi aux évolutions des marchés tant en 
France qu’à l’export où l’entreprise réalise plus de 50 % de son activité. 
 
Ce travail nécessite une mobilisation forte des équipes en interne et se traduit 
notamment par un investissement significatif en temps. 
 
Nous nous sommes intéressés au dispositif du Crédit d’impôt Recherche en 2007 en 
décidant d’externaliser auprès de F-Iniciativas  le montage du dossier. 
 
La mise en place de ce dispositif s’avère simple par son système déclaratif. Il 
nécessite néanmoins un travail de documentation important pour justifier du crédit 
d’impôt demandé. 
 
Clairement, l’avantage pour notre entreprise est double. En un premier lieu, le crédit 
d’impôt vient soutenir financièrement l’entreprise pour son effort de R&D et 
l’encourage à le maintenir face à des retours sur investissements qui ne sont pas 
systématiques en termes de développements concrets de produits et de chiffre 
d’affaires.  
 
En second lieu, le travail sur dossier de justificatif, notamment en collaboration avec 
un prestataire extérieur, conduit l’entreprise à mieux appréhender son processus de 
R&D améliorant ainsi son fonctionnement et modifiant parfois sa vision sur 
l’innovation. 
 
 
 
 


